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Cucina
C Appelizers )
C Principales )
C Burgders & Paninis )
C Salads & Kids ) A=
—
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7z
35
Gorjeta ndo inclusa.
Servico de mesa. 1.250
Voltar ‘&
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Sushi
~ Combinados |
C Makis )
C Ceviches & Sashimis )
C Tiraditos & Nigduiris ) -
—
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Gorjeta ndo inclusa.
Servico de mesa. 1.250
Voltar ‘&
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NEGRONI
Dolci
VOLCAN DE CHOCOLATE
Petit gateau de chocolate ao
leite, calda de frutos vermelhos e
laranja, cobertura de doce de leite
e sorvete de vaunilha.
9.900
NEW YORK CHEESECAKE
Com suspiro flambeado, manga
confitada e mel de maracuja.
38.800
MOUSSE LIMAY FRUTILLA —
Semi freddo de morango, mousse et
de chocolate branco, biscoito de -)
doce de leite e suspiro, QED
calda de morango. S
8.200 7
: -
DEGUSTACION DE
HELADOS ARTESANALES
Consulte os sabores.
9.300
Voltar v&
Fogroma Tt
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Cocktails
C Specials )

C Spritz & lonicos )

C Negronis )

C Premium s lmmigrati )

o
7
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Vinhos
TERRAZAS DE TRUMPETER DV CATENA
LOS ANDES Malbec 17.800 Malbec
RESERVA Cabernet -Malbec 38.600
Malbec 20.500 Sauvignon 17.800
Cabernet FABRE
Franc 20.500 LUIGI BOSCA MONTMAYOU
_ DE SANGRE Gran Reserva
VINALBA GRAN  Cabernet Malbec 30.500
RESERVA Franc 42.200
Malbec 29.900 SALENTEIN
ﬁgEehil 40.500 RESERVA
LUIGI BOSCA ' Malbec 15.300
Malbec 25.900 KILLKA Pinot Noir 15.500
Malbec 14.300
VINALBA TRUMPETER TRUMPETER
Torrontés 17.900 RESERVE RESERVE
Blend 19.600 Rosée de
TRUMPETER Malbec 19.900
Sauvignon LUIGI BOSCA
Blanc 17.300 DE SANGRE TERRAZAS DE 'E
Chardonnay 17.900  White Blend LOS ANDES =
TERRAZASDE o0 e 000 —
LOS ANDES ' ‘)
RESERVA RUTINI ="
. Cabernet- LUIGI BOSCA 7
Sauvignon Malbec 25.300  Rosé &
Blanc 18500 is a rosé 34.900
LUIGI BOSCA
Chardonnay 25.200
DV CATENA
Chardonnay
Chardonnay 30.300 CLAS’$|C 5.500 | PREMIUM 6.300
ROSE 6.000| ESPUMANTE 6.000
SALENTEIN
RESERVA

L)

Sauvignon Blanc
16.100

Voltar

¥
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Bebidas

.

Com Alcool

)

.

Sem Alcool

)

Voltar
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NEGRONI

Lxeculivo

DE SEGUNDA A SEXTA De 12 a 16 Hs.
Exceto feriados.

TODAS AS FORMAS DE PAGAMENTO

C Veja menu executivo )

AGUA 1.400
POMELADA 1.600
REFRIGERANTE 1.600
SORVETES 2.400
TACA DE VINHO 2.600
CERVEJA Chopp 1.800
TACA DE VINHO PREMIUM 3.700

Voltar v&
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Appetizers

LANGOSTINOS ROCA 14.100
Camaroes em tempura, con aioli de pimentao assado
e sweet chilli nikkei. Picante médio.

RABAS 14.400
Lula a doré com maionese de limao.

PAPAS BRAVAS 9.400 )
Batatas dupla coccao, molho brava, aioli, ovo a baixa
temperatura. Picante médio.

NEGRONI NACHOS 9.800
Tortilla de milho crocante, guacamole, molho tatemada
e cheddar. Picante meédio.

PROVOLETA NEGRONI 12.900
Queijo provolone grelhado, flambado com whisky,
cebolas caramelizadas, pimentao assado.

BURRATA NEGRONI 12.800
Com pesto de rucula, abobinada marinada e aceto de
frutos vermelhos.

CROQUETAS DE HONGOS 12.200
Croqueta de panko de cogumelos, aioli de alho assado
e molho romesco.

EMPANADAS DE VACIO 9.600
Bife de vazio estufado, vegetais e provoleta com molho
“llajua” (Molho a base de tomate e pimenta).

Voltar ‘& ome

/717
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Principales

TRUTA NIKKEI 17.700 @

Truta da Patagonia flambada na manteiga nikkei com mix
de quinoa “acevichada” e salada crocante.

Picante suave.

MILANESA NEGRONI 14.700 €9

Milanesa panko e cerais de picanha, penne rigate com
molho Alfredo.

BIFE GRELHADO 1/.300
Com salada fresca de tomate assado, cebola roxa, laranja
e emulsdo de cenoura.

RAVIOLI DE SALMON 16.700

Ravioli de salmao com creme de limao, “chalaquita” e lula
grelhada.

RISOTTO DE MAR 16.700
Com camaroes e lulas grelhados na manteiga nikkel,
ricotta e gremolata.

BIFE NEGRONI 17.000
Ojo de bife grelhado, con manteiga de chimichurri, batatas
ao murro e molho romesco.

MACARRONI LUNGO 14.900

Con pesto de ruculag, verdes assadas, ricotta e avelas
torradas.

ASIAN WOK 14.900

Wok de vegetais com arroz gohan, molho sweet chili nikkel,
frango salteado, amendoim e mix de gergelim.

Picante suave.

Op¢ao com filé mignon: 15.900

Voltar ‘& ome

/717
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Burders ¢ Paminis

Acompanhados con batatas fritas.

PHILLY CHEESE BURRITO 15.300
Bife de vazio estufado com vegetais grelhados, mozzarella
derretida e aioli de pimentoes assados.

CHICKEN SANDWICH 13.300
Frango extra crocante, picles de pepino, maionese de
limao, cebola roxa. No pao brioche.

BURGER GINO’S 13.900 €9

Medalhao de carne bovinag, bacon crocante, picles de
pepino, molho BBQ, cebola caramelizada e queijo cheddar.,
No pdo brioche.

CHEESE BURGER 13.900

Medalhao de carne bovina com duplo cheddar, bacon
crocante, alface, tomate, ovo e cebola roxa.

No pdo brioche.

Voltar ‘& ome

/717
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Salads

NEGRONI CAESAR 11.200
Mix de alface, peito de frango grelhado com limao, molho
Cesar, mini croutons, bacon crocante e parmesao ralado.

LATINA 12.900
Alface americana, tartar de tomate, picles de cebola roxa,
camaroes e milho assado na manteinga nikkei

BEET SALAD 11.200

Carpaccio de beterrabaq, rucula selvatica, emulsao de
cenoura, molho nikkel, papel de arroz crocante, amendoim
e mix de gergelim.

Kids

KIDS PASTA
Fusilli com molho pomodoro ou creme.
3.400

KIDS BURGER
Hamburger com queijo cheddar

y batatas fritas.
3.400

Voltar v& ome

/717
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Combinados

SAKE 18.700 €) criOLLO 18.700
12 pecas: Bravo (5), 12 pecas: Furikake (5),
New Tropical (5) Avocado (S5) e Niguiri de
e Niguiri Citric Sake (2). Filé Mignon Criolo (2)
Opcao de salmao.
20.300

BATAYAKI 18.700 COMBO VEGGIE 15.100
12 piezas: Latino (5), 12 pecas: New Funghi,
Ebi Teri (S) y Sweet Maki (5 c/u),
Niguiri Batayaki (2). Niguiris de abacate e
molho shoyu doce (2).

€) COMBO TORA 31.000
24 pecas: Bravo, New Tropical, Latino,
Ebi Teri (5 c/u), Niguiri Citric Sake e
Niguiri Batayaki (2 c/u).

Voltar ‘& ome

/717
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Makis

Variedades de sushi rolls. 10 pecas.

MARACUYA
CHEESE 13.100

BRAVO 13.100
Camaroes a doré, abacate,

Recheio de truta, avocado e  coberto com peixe branco,
manga. Topping de queijo de  molho acevichado

limao, mel de maracuja
e togarashi.

SWEET MAKI 13.100
Batata doce glaseada,

manga, pepino, cebolinha

grelhada, coberta com

e togarashi.

EBI TERI 13.100

Camaroes grelhados,
cream cheese, cobirtos com
salmao, raspas de limao
tatakie molho teriyaki.

abacate e molho sweet chilli.

€9 NEW TROPICAL 13.900
Truta patagonica, cream

cheese, cebolinha grelhada,

coberto com manga

FURIKAKE 13.900
Truta, queijo de limao

e pepino. Cobertura de
furikake e molho Asiatico.

caramelizada e molho LATINO 13.900 =
de maracuja. Truta patagonica e cream -
Opcao de salmao. 16.500 cheese, coberto com P~
guacamole tortilla de milho. %D
€) AvOCADO 13.900 Opcdo de salmdo. 16.500 4
Truta patagonica, cream I+
cheese, coberto de abacate, NEW FUNGHI 13.100
sweet chilli e coco crocante. Cogumelos, avocado,
cebolinha, emulsao de
€) CRISPY 13.900 cenoura e furikake.
Truta patagonica, cream
cheese e abacate, panado e
frito com molho teriyaki.
Voltar ‘& ome
Wigrond Frierge
) -
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Ceviches
Em cubos de peixe marinados em “leche de tigre”.
CEVICHE NEGRONI 13.900
De peixe branco com cebola roxa, pimentao,
coentro, abacete torrado, quinoa crocante, cubos
de batata doce glaseados,milho crocante e “leche
de tigre”.
MIXTO NEGRONI 13.900
De peixe branco, camaroes e lulas, com cebola
roxa, pimentao, coentro, abacete torraco, quinoa
crocante, cubos de batata doce glaseados, milho
crocante, pasta de pimentao e “leche de tigre”.
Picante suave.
Sashimi g
&
ASNNMNS =
o
=
Finos cortes de peixe. 4 unidades. 4
SALMAO
15.100
TRUTA PATAGONICA
13.400
PEIXE DO DIA
10.400
Voltar % ome
/717
L) -
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Tiwraditos

Finas fatias de peixe acompanhadas con molho.

€) CARIBBEAN 13.200
Truta patagonica, com rucula e molho de
maracujq, finalizados com crocante de
massa folhada.

WHITE ASIAN 13.200
Pesca branca, molho asidtico, togarashi,
ciboulette e quinoa crocante.

\iguiris

Pequenas bolinhas de arroz prensadas, cobertos

com finos cortes de peixe. 2 unidades. .E
=
BATAYAKI 7.200 PASSION 7.200 <)
De peixe branco tataki, Truta patagonica, rucula, =
manteiga nikkel, limao, sal molho de maracuja e yd
mMarino e crocante massa folhada. :|:|:
de quinoa.
CITRIC SAKE 7.200
LOMO CRIOLLO 7.200 De truta patagonica
Tataki de file mignon, tataki, azeite citrico,
chimichurri nikkei e fios de limao e sal marino.
batata crocante. Opcao de salmao. 8.100
Voltar V& ome
1717
L) -
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Specials

SUMMER SHADE 7.400
Sernova suco de toronja,

suco limao siciliano, xarope

simples, sodd, manjericao
e perfume de cascas
de laranja.

DONA PETRONA 7.700
Havana Club 3 anos,
suco de toronja, xarope
de Campari, maracuja
temperado e aquafaba.

MEDICI 7.400
Sernova, xarope de
gengibre, maracujd
temperado, suco de
laranja e pepino fresco.

ITALIAN

MOJITO 7.400
Havana Club 3 anos,
Aperol, suco de limao
siciliano, hortelq, xarope
de gengibre e soda.

SALERNO 38.700
Jose Cuervo Tequila, suco
de cenouraq, Aperol, xarope
de gengibre, cordial de
toranja e aquafaba.

LOVE PUNCH 7.700
Havana Club 3 anos,
polpa de abacaxi, xarope
simples, suco de laranja e
perfume de améndoas.

S
-
5
SPECIAL COCKTAIL 4
1919 8.300
Tanqueray, Cynar 70, Hesperidinag, xarope simples,
sumo de toranja e hortela.
Voltar ‘& ome
/717
) -
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Spritz
APEROL 7.900
Aperol, Cinzano Pro Spritz, soda e rodela de laranja.
VENECIANO /.900
Aperol, maracuja temperado, xarope de Campari, vinho
torrontes, soda e manjericao. Opg¢ao Bottle. 17.100
PAZZO CARINO 8.600
Tanqueray, Aperol, cordial de toronja e pimenta rosa,
Chandon Extra Brut e casca de laranjas confits.
POSILLIPO /7.900
Tanqueray, cha preto, maracuja temperado, Aperol,
Chandon Extra Brut.
lones
TONICO 8.500 =
Tanqueray, cordial de toronja e pimenta rosa, tonica, glicose -)
de Campari. Op¢do Bottle. 20.200 QED
LIME & GINGER 8.500 %
Tanqueray, suco de limado, xarope de gengibre e tonica. :|:|:

L)

GREEN TONIC 8.500
Tanqueray, Cynar, manjericao, suco de limao, xarope
simples, tonica e perfume de Anis Pernod.

AMERICAN PINEAPPLE 8.200
Jack Daniel’'s, creme de mel e gengibre, polpa de abacaxi,
tonico, perfume de avela.

Voltar v& ome

/717
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\egrons

NEGRONI 7.800
Tanqgqueray, Campari, Cinzano Rosso e rodela
de laranja.

TROPICAL /.500
Tanqueray, Campari, Cinzano Rosso, suco de limao
siciliano, maracuja temperado, hortela e cascas de
laranja confit.

BOULEVARDIER 7.500
Jack Daniel's, Campari, Cinzano Rosso e casca
de laranja.

SOUR NEGRONI 7.500
Tanqueray, Campari, Cinzano Rosso,
cordial de toronja y pimienta rosa, suco de limao
siciliano, aquafaba.

PERFETTO 9.900
Tanqueray, Campari e Antica Formula.

PORTO VENERE 38.300
Jack Daniel’s, Cinzano Rosso,
Cynar 70, Aperol, perfume
de anis, manjericao.

SBAGLIATO 7.500
Campari, Cinzano Rosso e Chandon Extra Brut.

Voltar v& ome

/717
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Premium

CORPO DI NAPOLI 9.000
Gin Tanqueray, mel Chardonnay, suco de
limao siciliano, soro fisiologico.

PENICILLIN S9.000
Johnnie Walker Black, mel de gengibre, suco

de limao siciliano, perfume de single malt islay scotch.

DISTRETTO R 9.400
Johnnie Walker Black, maracuja temperado, polpa
de abacaxi, xarope de gengibre, Angostura Bitter.

lmmigrat

HENNESSY CONNECTION 9.000
Hennessy VS, Havana Club 3 anos, cordial de
toranja e pimenta rosa, suco de toranja, suco de
limao, soda.

BRANCA SMASH 7.000
Fernet Branca, suco de limao siciliano, xarope
simples, polpa de abacaxi e hortela.

JULEP 70’ /7.000
Cynar 70, Sernova, maracujd temperado, suco de
toranja, suco limao siciliano, xarope de gengibre,
hortela.

CAMPARI TONIC 7.000
Campari, tonica e rodela de limao.

Voltar v& ome

/717
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Extra Brut 20.000
Aperitif 20.000

Brut Rosé 20.000

Délice 20.000

Cuvée Brut Nature 22.600

Lspumantes

Extra Brut Cuvée Spéciale
40.400

Brut Rosé Cuvée Millesimée
46.500

Brut Nature Cuvée Millesimée
46.500

VEUVE CLICQUOT

Reims, Francio
252.000

Chopp

PATAGONIA AMBER PATAGONIA BOHEMIAN g
1/2 PINTA 3.400 - PINTA 4.800 1/2 PINTA 3.400 - PINTA 4.900 ¢
Avermelhado, com destaque Maltosa de cor ‘)
para o lupulo patagonico e seus  dourada brilhante. S
4 maltes. 4
STELLA ARTOIS =
PATAGONIA 24.7 1/2 PINTA 2.900 - PINTA 4.450
1/2 PINTA 3.400 - PINTA 4.900 Premium belga,
Aroma intenso de lupulo lupulo proeminente.
e leve amargor.
PATAGONIA WEISSE
1/2 PINTA 3.400 - PINTA 4.900
Perfumado. Espuma citrica e
picante, densa e cremosa.
Voltar % ome
@wﬂé g7:’7;7
L) -
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Sem Alcool

LINHA COCA-COLA 2.900
Lata de 355 ml.

AGUA ECO DE LOS ANDES 2.500
De 500 ml. (com / sem gas).

SUCO DE LARANJA 4.000

TORONJADA NATURAL 4.000
Com manjericdo.

LIMONADA
Classica. 3.250
Horteld e gengibre. 3.600

Mockiails

VIRGIN LOVE PUNCH 4.800

Polpa de abacaxi, suco de laranja, xarope

simples e hortela.

VIRGIN MEDICI 4.800

Suco de laranja, maracuja temperado, xarope de

gengibre e pepino fresco.

CARROT DETOX 4.800

Suco de cenoura, suco de laranja, suco de limao

siciliano e dgua de pepino.

Voltar v&

/717
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Lxecutivo Menu

COMBO DE SUSHI 14.600
12 pecas. Mix de pecas do sushiman.

ASIAN WOK 14.600
Wok de arroz com pimentao
vermelho, frango, cenoura, abolbrinha,
berinjela e cogumelos asidticos,
brotos e amendoim.
Opc¢ado veggie.

MILANESA RANCH 13.900
Milanesa de picanha, batatas ao
murro e molho ranch.

SALADA CAESAR 13.900
Mix de alface, peito de frango grelhado com
limdo, molho Cesar, mini croutons, bacon
crocante e parmesao ralado.
Opc¢ado veggie.

Voltar % ome

/717

#INegroni




